.
Savureaza
fiecare

moment

Stii ca merita.
perioada 28.09-31.10.2026



Descopera savoarea
fiecarui moment

Fiecare vin deschide o lume de arome, soiuri
si povesti care merita descoperite pe indelete.
Iar atunci cand intalneste preparatul potrivit,
gustul fiecaruia devine si mai expresiv.

In paginile acestui catalog vei gasi informatii
despre vinurile albe, rose, rosii si spumante,
sfaturi de servire si idei de pairing pentru mese
mai savuroase. De la peste si fructe de mare
pana la fripturi, branzeturi sau deserturi, fiecare \
asociere poate da momentului o savoare aparte. |

Pentru ca momentele frumoase au savoare de...
descoperire, alegeri inspirate si timp petrecut
impreuna. Iar vinul bun se savureaza
intotdeauna pe indelete si cu masura.

2 | Catalogul d e rn



Cuprins

4 | Master of Wine:
standardul de aur in
industria vinului

10 | Vinuri albe -
momente de relaxare
Pastrav la gratar cu salata
de sparanghel

inuri rose -
momente de rasfat
Taurt Pifia Colada

inuri rosii -
momente de veselie
Steak de vita cu topping
de verdeturi si parmezan

44 | Vinuri spumante -
momente de sarbatoare
Crumble de mere
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Master of Wine: standardul
de aur in industria vinului

In timp ce somelierii se concentreaza pe
ospitalitate si servirea vinurilor, exista o alta
categorie de specialisti care detin cel mai inalt
standard de cunostinte profesionale in industrie:
Masters of Wine. Formarea lor acopera absolut
toate aspectele industriei: de la viticultura si
chimie, pana la productie, marketing, comert si
management. Sunt in lume peste 415 detinatori ai
acestui titlu, acordat inca din 1953, la Londra, de
catre Institutul ,,Masters of Wine“.

stabilite.

[C 3@ ul de vinuri

Expertii Lidl — Adam Lapierre,
Richard Bampfield, Almudena
Alberca si Pietro Russo — fac
parte din elitistul grup de peste
400 de Masters of Wine din
lume. Ei evalueaza vinurile Lidl
in mod obiectiv si impartial,
in conformitate cu Codul de
Conduita riguros al Institutului
si le raporteaza la o
internationala de pana la 100 de
puncte, pe baza unor criterii bine



Vinuri evaluate |
obiectiv ‘

Evaluadrile realizate de Masters
of Wine se bazeaza exclusiv pe
calitatea intrinseca a vinului,
se desfasoara prin degustari in
orb, fara cunoasterea pretului.
Prin urmare, este posibil ca
un vin accesibil sa obtina un
punctaj mai mare decat unul
mai scump.

3 t.uc lpe careiil preturesc cel mai -

<3
~ mult la vin este dwersrtate "
Y Richard Bampfield MW ./
P o

”

—
o .

Doar vinurile de la 87 de puncte
in sus primesc medalii, aceasta
nota garantand deja o calitate
superioara.

Catalog de vinuri | 5
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Zile de toamna
insorite si soluri
propice - vinuri
premiate in lume

Origine ' '

- "-;""J‘ " Franta /

1'.“ Al 2 Asociere culinara
ALY 00OC
TRV COMTE DE SENNEVAL

Sampanie brut gm

D.0.C.
0,75L
1L=158,67 lei

19, 00

Origine ‘ '
Italia

MPA ¢

m Asociere culinari
COMTE O0DC
DE SENNEVA ‘ ALLINI
VALDOBBIADENE Prosecco Superiore
PROSECCO Valdobbiadene ger

SUPERIORE D.O.C.
DOCG 0,75L
- 1L=39,99 lei

EXT!A
DI!T Sl

29,99

\
N
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Denominazione di Origine Controllai®

2023 | ITALIA

© -

8-10°C
Origine
Venetia,

Italia

Asociere culinara

(eJeX=]~)

GIULIO PASOTTI
Pinot Grigio
Italien Premium
D.o. Po +50 bani/buc.
Vin alb

0,751

1L=26,66 lei

PRIMITIVO |
DI MANDURIA

g Q
8
2
m

Asociere culinara

@] 2]k~

MAESTRO DE PIGO
Primitivo
di Manduria

NEW ZEALAN?

SAUVIGNON BLANC
MARLBOROUGH

2025

| &
Origine @
Noua Zeelanda

Asociere culinard

00OC

CIMAROSA
Marlborough EFR
Vinalb o
0,751

1L=39,99 lei

| w4 ;
Pinot Grigio
Delle Venezie

DOC

Catalogul de vinuri | 7



e
L
o«

n

75

Origine
Muntenia,
Romania

Asociere culinara
FETEASCA
DETOHANI E=R
Vin alb :
0,75L
1L =50,66 lei

37,99

8 | Catalogul de vinuri

" MOSIA

sec

15 -18°C
Origine

Republica
Moldova

Asociere culinara

WO

PURCARI PURCARI 1827

i Malbec
l 8 27 Vin rosu sec
' N oc e 0,75L
1L=74,52 lei

55,89

MALBEC
VIN ROSU SEC

© -

)8 s -10°C

Origine
Muntenia,
Romania

Asociere culinard

00OC

: | MOSIA TOHANI
TOHANI S

C u p aj 450 bani/buc.
Busuioacd-Pinot [RiNd
Noir-Shiraz
0,75L

> 8 1L=138,07 lei

! 2855




DE LA LETEA

DE LA LETEA

Origine
Dobrogea,
Romania

CEER

CAII DE LA LETEA
Chardonnay
Volumul I
Vinalb

0,75

1L =50,65 lei

Origine
Dobrogea,
Romania

Asociere culinard

(v]ax~]e)

CAIIDE LA LETEA
Rara Neagra

Volumul I
Vin alb
0,75L
1L=53,32 lei

39,99

DE LA LETEA

3799

DE LA LETEA

Origine
Dobrogea,
Romania

(v]ax]e)

CAII DE LA LETEA
Aligote

Volumul I
Vinalb
0,75L
1L=50,65 lei

37,99

Al

Origine
Dobrogea,
Romania

Asociere culinard

CAII DE LA LETEA
QuintEssence
'+50 bani/buc.

Volumul I GAI’IANH!
Vin rosu
0,75L
1L=51,59 lei

38, 69
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Savoarea
momentelor
u prietenii

-

Intre prieteni
poti fi tu insuti,
iar bucuria este

fireasca.

Asa este si cu vinul alb, pe
a carui savoare o cunosti
atat de bine si o apreciezi.

10 | Catalogul de vinuri



Alb asortat cu...

Vinul alb este foarte versa-til
in ceea ce priveste asocie-
rile culinare si in functie
de dulceata, de aciditatea
sau de aromele sale, poate
fi ales pentru diferite tipuri
de preparate. Vinurile albe
secisidemisecise potservi
alaturi de peste sau pui, in
timp ce vinurile albe dulci
si demidulci sunt un bun
insotitor pentru terine,
placinte sau tarte.

Origine
Franta

Asociere culinara

DOOC

CROIX DE CEYSSAC
Bordeaux
Blanc Stbanilbe,

GARANTIE

A.O.P.
0,75L
1L=19,99 lei

Catalogul de vinuri | 11



Savoare de peste
mavri si tari

LA

Savoare intensa si note vibrante
de flori de portocal, miere si
fructe exotice. Un vin catifelat,
proaspait si elegant, creat pentru
a transforma orice moment intr-o
sarbatoare.

Alegerea ideala pentru deserturi
fine si clipe de rasfat.

. VIAJERO
Moscatel

075L )
Origine 1L=2265lei (A

Spania

o
% 16,99

Exclusiv
la Lidl!

12 | Catalogul de vinuri



Soiul, solul si regiunea
din flecare pahar

Gustul unui vin alb incepe cu soiul de struguri, dar prinde
contur in locul in care acestia cresc. Clima influenteaza
prospetimea, aciditatea si concentratia de zaharuri, iar
solul contribuie la caracterul sau. Impreuna cu momentul
recoltarii si tehnicile de vinificatie, toate acestea definesc

profilul fiecarui vin, de la sec si mineral pana la dulce si
intens aromat.

COTNGRI

GRASA DE COTNARI

Feteasca Regald
NEMISEC

IED XD G G
Origine Origine Origine

Moldova, ‘ ’ Moldova, Transilvania,

Romania Romania ani

Romania
Asociere culinari Asociere culinara Asociere culinara

000& 00&

AVERESTI COT[IARI JIDVEI
Zghihara Grasa Feteasca

de Husi de Cotnari Regali
0,75L 0,75L 0,751
1L=21,32 lei 1L =24,66 lei 1L=26,65 lei

18, 49 19, 99
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Prospetime, aciditate

vibranta, radacini
anesti

Origine

Moldova,

Romania

Asociere culinard

COTNARI
Tamaioasa g

GARANTIE

Romaineasca
0,75L
1L=24,66 lei

14 | Catalogul de vinuri

vin alb du
e L

 oteante T (@
0.0.C. - C.M.D. Cotnari
Produs in Ramdnia

P gl

Origine

Muntenia,

Romania

Asociere culinara

DOMENIILE TOHANI

sauvig“on 450 banibuc.

GARANTIE
pentru

Blanc
0,75
1L=2519 lei

8,89




Vita de vie cu
personalitate

Soiul tau preferat
de vin poarta
amprenta solului
din care vita de vie
si-a tras seva.

CERVU

FETEASC
PEMISEC]  SAUVIGNON
— BLA“I:LC

DEMISEC

Origine
Banat,
Romania

Asociere culinari

00&

SCHWABEN
WEIN

Muscat Ottonel =
0,75L
1L = 24,26 lei

Schwaben Weir

MUSCAT OTTONEL

e
Vin alb demidulce

8 -10°C

Origine
Muntenia,
Romania

Asociere culinard

CERVUS
Feteasci Regali /
Sauvignon

Blanc
0,751
1L = 20,25 lei

15,9



Savoarea alegerilor inspirate

Vinulpotrivit completeaza preparatulsiii pune aromele
in valoare. Pentru pastravul delicat, servit cu salata
de sparanghel, alege un vin alb proaspat, cu aciditate
placuta si note fine, care sa insoteasca reteta fara sa-i

acopere savoarea. Un pairing usor, perfect pentru
mesele de vara.

WEI JID

[ s-10°c

Origine
Transilvania,
Romania

Origine
Transilvania,
Romania

Asociere culinara Asociere culinard
JIDVEI JIDVEI
GRIGORESCU g GRIGORESCU
Gewiirztraminer [ Dry Muscat

0,75L

0,75L
1L=34,65 lei

1L=34,65 lei

I

GEWURZTRAMINE

DEMISEC

W

g 7

DRY MUSCAT
E

16 | Catalogul de vinuri



Ingrediente

Pastrav curcubeu
- 4 bucati

Pastrav "\

lagratar - »"
Lamaie - 2 bucati cu salaté, Wy f :
- de sparanghel™ /
< / / Iay: portii @ 35 min.
Marar proaspat Mod de preparare

-15 NI : I :
F " 1. Spala pastravii, sterge-i apoi bine si

cresteaza-i superficial pe ambele parti.

Taie o lamaie in felii, iar pe cealalta

stoarce-o. Umple fiecare peste cu felii

Catei de usturoi de lamaie, usturoi zdrobit si jumatate
-2 bucat] din marar.

2. Curata sparanghelul, indeparteaza

capetele lemnoase si taie tulpinile in

, fasii subtiri. Fierbe-le doua minute in

Sparanghelverde ~ @pa cu sare, apoi clateste-le imediat cu
- 2 legaturi apa rece.

3. Incinge gratarul, unge-l cu ulei si
frige pastravii aproximativ 8 minute
Sare - 1varf de cuti, pe flecare partve, pana cand pielea lor
Piper negru macinat devine crocanta.

- dupa gust

4. Amesteca iaurtul cu maioneza, sucul
de lamaie, sarea si piperul. Adauga
sparanghelul in sos si omogenizeaza
usor. Asaza apoi salata in farfurii, pune

Ulei (pentru uns) deasuprapastravulsiserveste preparatul
presarat cu restul de marar proaspat.

- 1lingurita

(= .

Taurt simplu - 2 linguri
Maioneza - 1lingura




=
Origine
Australia

Asociere culinara

@O O

CIMAROSA
Chardonnay

CHARDONNAY

2025 1L=14,65 lei

-17%

0

Ambalaj

99

)

SOUTH EASTERN

AUSTRALIA

18 | Catalogul de vinuri



|

Origine
Origine Republica ﬂ
Transilvania, Moldova

Romania . . ;
Asoci linari Asociere culinara
sociere cu sl
o006 @JxlcLk
- Chardonna
T4 aronn 4 DOMENIILE
LILIAC ;

DAVIDESCU  grmm

Tandem Chardonnay &N
0,751 0,751
‘ 1L=44,65 lei 11=53,32lei

Origine Origine
Republica ﬂ ] Banat,
Moldova ‘

Romania

Asociere culinara Asociere culinari

1827 RO O3
PURCARI 1827 , CASTEL HUNIADE

#50 bani/buc. -

CHARDONNAY shar:°““ay e Feteasca
ina _ Regali L,
0.75L (.-:ib = 0,7§l L (&)
1L=53,32 lei St - 1L =34,52 lei oLy
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Savoare din
Africa de sud

Bucura-te de autenticitatea
vinului din Africa de Sud
intr-un format convenabil.
Cu aciditate echilibrata si
arome intense, este ideal
pentru o pauza rapida si
racoritoare.

Origine
CHENIN >

Asociere culinaria

CIMAROSA =—m

L
° GAHAHU[
Chenin Blanc [

cu simbolul

0,25L
1L=29,96 lei

20 | Catalogul de vinuri
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Vinul rose complimenteaza
cel mai bine...

... preparatele usoare, de la
salate, peste si fructe de mare
panalapaste, pizza sau carne
alba la gratar.

Este alegerea potrivitda si
pentru aperitive, branzeturi
fine ori deserturi cu fructe.

Origine -

Spania

Asociere culinara

@OOC

TEMPRANILLO Crm
Vin :
de masa

3 Tempranil
Rose
2020

VIND ROSADD

~4 A A :

v i
T m'de vinuwwi | 23
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Ai pus rose-ul la
rece?

Perfect. Pe pagina urmatoare gdsesti reteta
potrivita pentru a-l pune si mai bine in valoare.

1L=17,72 lei

J

ROZE

DEMISEC

[NI [IHDE

4 PREZENTUL

Origine Origine
Moldova, ‘ ’ Banat ‘ ’
Romania Romania
Asociere culinara Asociere culinara
060 00C
AVERESTI CASTEL
Busuioaci HUNI.ADE o
de Bohotin Cupaj
0751 0,75L

1L=34,52lei

- 25, 89




Ingrediente

Bautura rece
cu cocos
si ananas

Taurt cremos
in stil grecesc
-200g

=

Ulei - 1 lingurita

de cardamom
macinat

de zahar

Zahar brun
- 1 lingurita

FN

—
Pentru decor:
caju-20g
menta proaspata

Taurt
Pina Colada

fay portii ® 35 min.

Mod de preparare A
1. Amesteca bautura cu cocos si ananas
cuiaurtul, folosind un tel, apoi pastreaza
crema la congelator pana la servire.

2. Incinge uleiul intr-o tigaie, la foc
mediu, si rumeneste cajuul timp de 2-3
minute.

Adauga cardamomul si un praf de zahar,
amesteca, apoi transfera cajuul pe un
prosop de hartie. Lasa-l sa se raceasca
si toaca-l grosier.

3. Curata ananasul, taie-l in felii groase
de aproximativ 2 cm si indeparteaza
mijlocul tare. Spala mentasitaie frunzele
fin. Frige feliile de ananas pe gratarul
incins, cate 2-3 minute pe fiecare parte,
pana se rumenesc.

4. Presara-le cu zahar brun si asaza-le
pe farfurii. Serveste-le apoi cu iaurtul
rece Pifia Colada, caju crocant si menta.

7 Catalogul de vinuri | 25
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Atractia
rose

Origine Origine

Republica ‘ * ’ Republica *
Moldova Moldova

Asociere culinarad Asociere culinarda

1897 | CIETE N e

PURCARI 1827 i DOMENIILE
i Rose de Purcari DAVIDESCU
(o]}

DE PURCARI 0,75L Rara Neagri
e 1L=53,32 lei j . 0,75L

1L=53,32 lei

& 8-10°C
Origine Origine
MoldO\{a, Muntenia,
Romania Romania
Asociere culinara Asociere culinari
©00 0O
COTNARI
Busuioacd g FETEASCA
de Bohotin DE TOHANI
0,75L 0,75L
1L =24,66 lei 1L=50,66 lei

‘]8 49 37, 99
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WEIN
0,75L
1L=24,26 lei

18,19

@ demisec SDbaniloue
GHHA:IEI[

o CERVUS
Origine

' 0,75L
L TiAIE, 10=20,26lei BN
Asociere culinara
00C ]

o
:
Romania '

Asociere culinara

Romania

28 | Catalogul de vinuri

SCHWABEN =R

GARANTIE

Schwaben We
ROZE ‘

Vin roze demidulce

CERVUS

ROSE

— e dodd ——

DEMISEC



Origine
Moldova,
Romania

Asociere culinara

©069

SIGILLUM

Busuioaca e

de Bohotin ,m«;u'.!E-.;.
| 0,75L ()
1L=24,52 lei Loy

Rafinament
seducator

ST M

Busuioaci
de Bohotin

DEMIDULCE

Origine
Transilvania,
Romania

Asociere culinara

JIDVEI

GRIGORESCU
0,75L
1L=34,65 lei
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Lejeritate
gustul



"

Y.
&

. a .

. 1:

ROSE E:i . a ¢

Uneori nu este
vorba despre
cantitate, ci despre

- un rasfat pe care
misec . . o v
ti-L oferi la cina.

CE
8 -10°C
NIHIL SINE VINO origine

- Muntenia,
].95 Romania

Asociere culinard

e Ay ey SARICA 1958
Ministicle vin

Vinalb /rose/ S
rosu sec
0,351
1L=26,15 lei

9,15

..............
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Savoarea

Cand prietenii si
familia se aduna
in jurul mesei,
urmeaza o seara
de neuitat.

Asa este si cu vinul rosu
care rareori lipseste de pe
mesele imbelsugate.

32 | Catalogul de vinuri



Traditie, caracter
si rafinament italian

Rafinat si plin de
caracter, cucereste prin
note bogate de fructe

rosii si taninuri fine.

Vinul rosu ,\&\ |
complimenteaza =
cel mai bine...

. preparatele consistente:
carne rosie, fripturi la
gratar, paste cu sosuri
bogate, branzeturi maturate
sau mancaruri picante.

Cu cat gustul preparatului
este mai ... intens, cu atat
vinul poate fi mai... corpolent.

Y
s
A=
@ sec
1)) 14 -16°c

Origine
Italia

C H IANTI Asociere culinara

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA E GARANTITA

el

CORTE
ALLEMURA &R
Chianti f
0,75L

1L=26,66 lei
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b/

CRAM . DeMATE

ROSTURI

‘ <
ROSTURI

Sauvig non 450 bani/buc.

GARANTIE

Origine Reserva
Muntenia, 0,75L
Romania 1L=55,99 lei
Asociere culinara

CIED 41,

FETEASCA

NEAGRA
“ DOMENIILE
DEMISEC ~ TOHANI
18 14 - 16°C . .
72 eteascd g
1 W/ " neagri i,

Origine <Ll

IMBUTELIAT Df Muntenia, 075L ) CD

DoMENTILE ViTicOLE ToHAN! Romania 1L=25,19 lei cugaonte

Asociere culinara 8 9
@O0 9
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‘ 14 - 16°C

Origine
Franta

Asociere culinara

GARANTIE
BORDEAUX ey
0,75L
1L=23,32 lei

/

Catalogul de vinuri
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b,

"
PURCARI

1827

S 1 N Cc E

RARA NEAGRA
DE PURCARI

VIN ROSU SEC

Origine
Republica w

Moldova

Moldova . <
Asoci linari Asociere culinara
sociere culinara
Rara Neagra O @
O @ Saperavi
DOMENIILE
PURCARI 1827 DAVIDESCU
3 S +50 bani/ by .
:asl': ’:::3;3 s o Rara Neagri
075 Lp & Saperavi
N . 0,75
1L=53320ej Cxd

1L=53,32 lei

9,99 9,99
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ERNET SAUVIGNON - PINOT NOR

MAG

oNTE

FETEASCA NEAGRA

CRAM A

@4

NUS

EPTURA

Origine
Banat,
Romania

Asociere culinard

SCHWABEN WEIN
Cabernet
Sauvignon  grmm

N o GARANTIE
& Pinot Noir i}
0,75L
1L=24,26 lei cmane

8,19

N Z

Asociere culinard

COWW

CERVUS

MAGNUS MONTE
Feteasca o
Neagra hie
0,75L D

1L = 42,65 lei

199

Origine
Muntenia,
Romania

m——
1

|

B0 ome

FETEASCA
NEAGRA
DEMIDULCE

Origine
Muntenia,
Romania

Asociere culinara

SA N G E +50 bani/buc.

GARANTIE

DETAUR o

cu simbolul

0,751
1L=20,25 lei

@ demidulce
14 - 16°C
Origine

Moldova,

Romania

Asociere culinard

BECIUL DOMNESC
Feteasca ;n‘f‘“y'h“
neagra e
0,75L

Ambalaj

1L=30,87lei =l

315

Catalogul de vinuri |
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18 14 - 16°C

Origine
Muntenia,
Romania

Asociere culinara

TOHANI

Wine Chocolate
Bauturd aromatizata
dulce pe baza
de vin rosu
0,75L
1L=48,92 lei

b,

: g\ul de vinu

WINE
CHOCOILATE

SWEET



O lume intreaga
la pahar

X ) Cu vinurile Cimarosa,
faci inconjurul lumii
aroma cu aroma si

n descoperi savoarea
\ fiecarei regiuni

- *\\' \viticole.
Vb .

_ aamm—

Origine

Valle Central,
Origine = y Chile

Australia @ . Asociere culinara
de sud-est / ! Q @

Asociere culinarda

DOV SHIRAL Meriot

i 0,75L
CIMAROSA yTRALIA 1L=19,99 lei
Shiraz

0,75L

1L=21,32 lei




o o 4
O asociere culinara
inedita
Un vin rosu corpolent, cu taninuri bine
conturate, echilibreaza savoarea intensa a
carnii de vita si ii pune in valoare textura
frageda. Iar pe pagina alaturata, un steak

pregatit la gratar transforma aceasta
asociere intr-un adevarat festin.

Calitate

si savoare!

" @

=N B

4 IE

£ »
[’

0 0

Origine
Muntenia, ‘ ’
Romania

Asociere culinara

CERVUS

Cabernet Sauvignon
Merlot & Pinot Noir /
Feteasca Neagra grmm

& Merlot
0,75L
1L=20,25 lei

CERVUS

FETEASCA NEAGRA
& MERLOT

——— i ptes ———

DEMISEC

CERVUS

SABERNET
AUVIGNON

———— R A ———

DEMISEC
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Ingrediente

Steak
din vrabioara
devita - 600g

Steak

de vita cu

Sare si piper 1

negru macinat topp"‘g .
de verdeturi

si parmezan

Pentru topping: [NAW| portii @ 35 min.

Patrunjel
proaspat - 50 g LT W RN E1

1. Scoate steak-urile din frigider si lasa-le
sa ajunga la temperatura camerei.

Spalda patrunjelul, scutura-l bine de apa,
indeparteaza tulpinile groase si toaca
frunzele grosier. Spala lime-ul, rade fin
coaja cat pentru o lingurita, apoi taie
o fructul in jumatate si stoarce sucul.

Lime bio - 1 buc.

LCUEZUREMEE 2. Rade parmezanul fin sau taie-l in fasii
subtiri, dupa plac. Amesteca intr-un bol
patrunjelul, coaja de lime, parmezanul si
uleiul de masline. Adauga putin suc de
lime si potriveste gustul cu sare si piper.

3. Incinge bine gratarul. Asezoneaza
generos steak-urile cu sare si gateste-le
aproximativ 4-5 minute pe fiecare parte
sau pana ating gradul de gatire dorit.

’ 4.Infasoara-le in folie de aluminiussi
' lasa-le putin sa se odihneasca.
N Feliaza-le si serveste-le cu
“ toppingul aromat.

4,



Savoarea
MC

Da tonul unei
zile sau seri de

neuitat.

De la aniversari si petreceri
pana la reusite care merita
sarbatorite, vinul spumant
adauga fiecarui eveniment un
plus de... efervescenta.
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Vinul spumant se
savureaza cel mai bine...
...CU preparate usoare. Rose-ul
sec completeaza salatele,
pestele, fructele de mare
si carnea alba, in timp ce
variantele mai fructate se
potrivesc preparatelor usor
picante. Pentru deserturi
cu fructe, alege un rose
demidulce sau dulce.

Origine '
Italia

Asociere culinara

@O

ALLINI

Prosecco Rose R
Millesimato

0,75L

1L=39,99 lei

2999

Origine l
Italia

Asociere culinara

@O

ALLINI
Prosecco Frizzante
D.0.C. b

Lidl 15 ani
0,75L
1L=134,66 lei
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Un desert spumant?

Vinul spumant nu este rezervat doar toasturilor.
Cel demisec sau dulce completeaza deserturile
cu fructe si le echilibreaza aromele. Iar daca
merele, scortisoara si textura crocanta suna
tentant, uita-te pe pagina

alaturata.

Calitate

si savoare!

- Origine ‘ ’
Venetia,

Italia
Asociere culinara

=llc]®)

ALLINI
Pinot

Grigio Frizante
Vin petiant
0,75L
1L=2532 lei

¢ ) Ox
B¢/ PINOT GRIGIO %
W& DELLE VENEZIE 2

FRIZZANTE



Ingrediente
Mere acrisoare
- 5 bucati
l

Zahar brun
- 2linguri _

g 1’

de mere

E D 4portii (O 35 min.
Extr:;lt de vanilie Mod de preparare:
'31 lingurita 1. Preincalzeste la 200°C cuptorul cu
cortisoara . 2
-1 lingurita incalzire sus-jos sau la 180°C cuptorul
e cu ventilatie. Curata merele de coaja si
2 . .
- scoate cotorul,apoitaie-lein cubulete de
Suc de lamaie aproximativ un centimetru.
- 1lingura
2. Topeste cele doua linguri de unt intr-o
tigaie si cdleste merele impreuna cu
. zaharul brun, vanilia, scortisoara si sucul
Unt - 2 linguri de lamaie, timp de 3-4 minute, pana se
+ 80 g unt rece . .
pentru blat caramelizeaza usor.

3. Separat, amesteca faina, fulgii de ovaz,

- migdalelemacinatesisarea.Adaugauntul
Faind - 100 g rece,tdiatincubulete,siframantarapidcu
degetele,panaobtiifirimiturineuniforme.

4. Transfera merele intr-un vas termo-
= rezistent si intinde deasupra compozitia
Fulgi de ovaz de crumble. Coace desertul timp de 18 -

(cu preparare rapida) ) o ) o
\-609 20deminute,pandadevineauriusicrocant.
Serveste-l cald, alaturi de inghetata

de vanilie, si presara deasupra zahar

pudra.

Migdale macinate
-40g

Fulgi de sare de mare (mmwh

- 1varf de cutit

®
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Mimosa, pas cu pas

Toarna intr-un pahar 75 ml de suc de portocale
rece, apoi completeaza cu 75 ml de vin spumant
bine racit. Amesteca delicat si decoreaza cuo
felie de portocala. Simplu, proaspat

si gata sa dea savoare

unui brunch usor. |

Eleganta
efervescentd

Origine
Venetia,

Italia

Asociere culinara

ALLINI
Spumante

Bianco DoICe 450 bani/buc,
0,75L
1L=22,66 lei

SPUMANTE 16
o 9

o btk
PROBOTTO AT
RS
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Origine' ’ Origine ‘ ' Origine ' '
Italia Franta i

Italia
Asociere culinard Asociere culinara Asociere culinara
=J%121Y) ©0090
VILLA BONAGA VILLA BONAGA ALLINI
Lambrusco Lambrusco Prosecco
dell’Emilia Frizzante Frizzante
Vin petiat rose Vin petiant D.O.C.
0,75L 0,75L 0,75L
1L=26,66 lei 1L=26,66 lei 1L =34,66 lei

25,99

ona;
| ambrusco
(lt‘ll’Emllm

APROTIT

LAMBRUSCO

SALaming by sanTA CROCE
“MNAZionE b omicine coutaota 8
LIEBLICH.

Villa Bonaga

Spumante elegante

Cu bule fine, arome proaspete si acel inconfundabil

dolce far niente, spumantele italienesti transforma
orice ocazie intr-un mic motiv de sarbatoare.
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@

BURG
SCHONECK

ALKOHOLFRE!

Asociere culinara

@O

Origine
Germania

:11]:{¢]
SCHONECK
Bauturd spumanta
0,75L
1L=23,99 lei

8
<

- BURG SCHONECK

B
BURG
SCHONE!

SEKT

BURG

SCHONECK

SEKT gif?
-~ —_— - BUR!

\ V£ SCHONECK
\ w SEKT

HALBTROCKEN

L

Asociere culinarda

Il ]®

BURG
SCHONECK

Vin spumant alb /
rose

0,75L
1L=22,65lei

Origine
Germania

+50 bani/buc.
GARANTIE
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Origine .

Germania

Asociere culinara

ALLINI
Hugo G
Cocktail aromatizat [P
0,75L g
1L=19,99 lei

did (@




Calitate

si savoare!
B 4-6°c
Origine
Savo are :osrzgcni:re c!in a!

parfumata 000

Cu arome de

N e e s s ZAREA CRYSTAL
capsuni, piersici sau COLLECTION
afine, fiecare Spumant alb
sortiment ZAREA 075L

1L=31,99 lei
aduce un plus de

prospetime, culoare 99
si pofta de sarbatoare.

4-6°C
Origine ( J
Romania \ I

Y v Asociere culinara

ZAREA BON FRUIT
Cocktail cuaroma

de capsuni / piersici
0,75L

1L=30,66 lei

¢ -
COLECTIA .

PIERSICI
'--. "‘.
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Lejer,
racoritor
s1 practic

Origine

Venetia,

Italia

Asociere culinara

©0090

ALLINI
o N Frizzante e
Vlnul fl‘lzzal‘lte Cocktail aromatizat G';""m
ladozi - simplu T s

de deschis, in
ambalaj usor de
reciclat, in portia
convenabila.
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Cocktailuri
frizzante

pentru experiente
inedite

4-6°C
Origine
Germania

Asociere culinara

Rasfatul tau racoritor &lsl®

ALLINI
Un aperitiv racoritor, potrivit pentru Cocktail

Diverse sortimente TN
orice moment! Cu arome fine de flori S e
de soc, limeta sau mango, aceasta
bautura isi pastreaza eleganta, fiind

gata de savurat oriunde te-ai afla.
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Vin alb (8-12°C) | Pahar cu
cupa ingusta si picior lung

Sfat: Raceste-l bine, dar lasa-l
aproximativ 10 minute la temperatura
camerei inainte de servire. Astfel,
aromele sale proaspete si fructate se
vor dezvalui mai bine.

Vin rose (10-12°C) |
Pahar tip lalea

Sfat: Scoate-l din frigider sau din
frapiera cu 10-15 minute inainte
de servire. Temperatura potrivita
i pastreaza prospetimea, fara sa-i
estompeze aromele delicate de
fructe rosii.



Vin rosu (15-18°C) | Pahar cu
cupa generoasa, tip Bordeaux
sau Burgundia

Sfat: Serveste-l usor racorit, nu la
temperatura unei incaperi prea
calde. Lasa vinul cateva ,_
minute Tn pahar \
pentru ca aromele

sale complexe sa se
deschida.

Vin spumant (6 - 8°C) | Pahar tip
fluta sau lalea

Sfat: pastreaza-l la frigider cu cel
putin patru ore inainte de deschidere.
Temperatura scazuta mentine bulele
fine si aciditatea, perfecte pentru a da
startul oricarui eveniment.

\-
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Nu rata nicio ABONEAZA-TE lidlromania ol
OFERTA. la newsletter! rooE Wwww.lidlro

REWN Y ]

Produsele alcoolice nu sunt comercializate citre si nu sunt destinate consumului de citre persoanele sub 18 ani.
Consumati alcool cu moderatie. Nu consumati alcool inainte sau in timp ce conduceti. Nu oferiti produse alcoolice persoanelor minore.

In acest catalog preturile sunt exprimate in lei cu TVA. Nu ne asumam rispunderea pentru eventualele greseli de tipar.
Fotografiile sunt cu titlu de prezentare. Drepturile asupra altor marci folosite sunt rezervate proprietarilor. Produsele sunt in limita stocului disponibil.




